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Effeuillé de crabe, tartare d'avocat & mangue,
suprémes de pamplemousse

Filet de boeuf Rossini, cardons au beurre noisette,
écrasé de pommes de terre a la truffe

Entremet orange & ananas
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Disponible du 18 décembre au 31 décembre 2023
OU Sur réservation pour vos repas d’entreprise.
Du lundi au dimanche, midi & soir.
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Cannelloni de saumon fumé, mousse
aux crevettes, ceufs de lump, gel de yuzu

Cromesquis de canard, sauce Apicius,
bouquet de légumes de saison & rosti

Dome de Noél, mousse de coco,
coeur coulant a la mangue
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Escalope de foie gras poélée sur
son pain perdu, confit de potimarron
& noix de coco, vinaigrette passion

Ballotine de chapon en crolte
de pain d’épices, jus court de volaille,
gratin de cardons truffé

Vacherin glace revisité,
vanille-fruits rouges, creme double,
coulis de framboises au basilic
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@lechefgeneve
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info@lechef-geneve.ch | www.lechef-geneve.ch



